| 4 MENUS DE LA

RESTAURATION SCOLAIRE

La commune expérimente les menus a quatre composantes afin de proposer
des produits de meilleure qualité et limiter le gaspillage alimentaire.

, , , #: ESCALOPE DE DINDE A LA CREME™2 ;
(8-9-12) = (4-57-1011)
MACEDOINE DE LEGUMES REMOULADE <+ OEUF DURSALICE AURREF" BLANQUETTE DE COLIN
LoE : TOMATE FARCIE A LAVOLAILLE#7#4 5 CHOUX DE BRUXELLE SAUCE AU BEURRE ET
FERIE GREVE SV : TOMATE FARCIE VEGETARIENNE® PETITS POISET CAROTTES AU JUS POMME DE TERRE"!
8] RIZ PILAF"! YAOURT NATURE SUCRE” BRIE FERMIER”
FONDANT AU CHOCOLAT®™# = ORANGE = POMME
LUNDI 8 MARDI 9 @’ MERCREDI 10 JEUDI 11 VENDREDI 12
EZSIBOULETTES DE BOEUF A LA TOMATE®"
MAQUEREAU AU VIN BLANC™ OEUF DUR SAUCE AURORE7#" SALADE VERTE ET RILLETTES DE THON #1072 CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE SV: BOULETTES SARRASIN LENTILLES
AUX LEGUMES"S
VIANDE A LA CARBONARA®™ > U e
SV/SP: AIGUILLETTES BLE ET CAROTTES HARICOTS VERTS " #2 ESCALOPEDE POULETAFACREME BRANDADE DE POISSON“™0 POMMES FRITES
B, SV : OMELETTE®
PANEESMSQD
MACARONIS AU BEURRE” LIEGEQISE” FLAGEOLETS SAUCE AU BEURRE" FLAN NAPPE CARAMEL" EDAM"
EE YAOURT BRASSE SUCRE = KIWI PETIT SUISSE AROMATISE? SABLE™ @ 45 BANANE
ROTI DE BOEUF AUX HERBES"
AIGUILLETTES DE POULET SAUCE POULETTE” CERVELAS OBERNOIS” = N . U oD
o1 STEAK FROMAGER™ SV/5P  POISSON MEUNEREH* SV.BOULETTESLEQSITAAESSI“\IA\VIS;‘LENTILLESAUX @  CONCOMBRE A LA CREME @  FILETDE COLINA LA CREME
RIZ CREOLE” TORTIS AU BEURRE ET A LEMMENTAL RAPE“7 TOMATES PROVENCALES ET BLE” OMELETTE®! BRUNO'SEET[;EE}EFNGEL%“T"EE;QE{ BEURRE
BABYBEL" VACHE QUIRIT? BUCHE DU PILAT? GRATIN DE CHOU-FLEUR®" COULOMMIERS"
@  ORANGE SANGUINE COCKTAIL DE FRUITS CREME DESSERT AU CHOCOLAT” TARTE AU CHOCOLAT*” = POMME
LUNDI 22 MARDI 23 MERCREDI 24 JEUDI 25 VENDREDI 26
CHILI CON CARNE TR : g2 JAMBON BLANC
e ! (57) ! Ul
- CHILI S CARLE DUO DE CAROTTE ET CELERI A LEDAM TOMATE A LEMMENTAL VISP STEACK FROMAGERY™
) (5-7-10-11)
#:2 ESCALOPE DE POULET FORESTIERE® NPT AIGUILLETTE DE POULET AU PAPRIKA
P RIZ PILAF! oy OMELETTE AU FROMAGE? SV/:BOULETTE SARRASIN LENTILLES POMMES MAXIME"
' AUX LEGUMES®s
BABYBEL" HARICOTS VERTS VAPEUR” 7 B CAMEMBERT FERMIER” BLE A LA JULIENNE DE LEGUMES(“+” TOMME DE VACHE”
COMPOTE POMME FRAISE BANANE LIEGEQISE? MOUSSE AU CHOCOLAT AU LAITE? @R  ORANGE SANGUINE
LUNDI 29 @ MARDI 30
TARTE AUX 4 FROMAGES“7 F3 CHOU BLANC EMINCE A LA MIMOLETTE?
BOEUF STROGANOV!7
O SALADEVERTEGARNITURE SV: FALAFELS SAUCE TOMATE*7
CAROTTES VICHY ET POMMES DE TERRE
(7)
CHANTENEIGE VAPELRY
BANANE FROMAGE BLANC AUX FRUITS"

En raison de contraintes liées aux approvisionnements et afin de limiter le gaspillage alimentaire, nous pouvons étre amenés a modifier les menus.
Ces menus sont consultables sur le site de la ville : www.ville-barentin.fr
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