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MENUS DE LA
RESTAURATION SCOLAIRE

La commune expérimente les menus a quatre composantes afin de proposer
des produits de meilleure qualité et limiter le gaspillage alimentaire.
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En raison de contraintes liées aux approvisionnements et afin de limiter le gaspillage alimentaire, nous pouvons étre amenés a modifier les menus.

Ces menus sont consultables sur le site

LES 14 ALLERGENES MAJEURS

1 - Arachide

2 - Crustacés

3 - Fruits a coques
4 - Gluten

5 - Céléri

6 - Soja

7 - Lait

9 - Oeufs

8 - Moutarde

10 - Poisson
11 - Mollusques
12 - Sulfites
13 - Lupin P
14 - Sésame %ﬁ» géographique

Légende

e la ville : www.ville-barentin.fr
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