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La commune expérimente les menus a quatre composantes afin de proposer
2 O 2 5 des produits de meilleure qualité et limiter le gaspillage alimentaire.

ESCALOPE DE PORC A LA MOUTARDE#?
SV/SP : STEAK FROMAGER'™

SEMOULE ET CAROTTES VICHY*”

ANTIGASPI FROMAGES”

LIEGEQIS VANILLE CARAMEL"
LUNDI 4 MARDI 5 MERCREDI 6 @ JEUDI 7 VENDREDI 8
e @2 JAMBONBLANC
% EVINCE DE DINDE AU PAZRIKA TOMATES VINAIGRETTE OEUF DUR MAYONNAISE® @ MELON CHARENTAIS SV/SP : AIGUILLETTES BLE ET CAROTTES

. ¢]
SV: OMELETTE PANNEES“591

BRUNOISE DE LEGUMES . S — B2 EMINCE DE BOEUF AUX CAROTTESY :
U BEURREET RZ5? POISSON MEUNIERE SALADE MARCO POLO oV OEUF DURSAUCE AURORE#™#12 POMME DE TERRE RISSOLEES
VACHE QUIRIT? COQUILLETTE AU BEURRE®” ® CANTAL PETITS POIS ET CAROTTES AU JUS® CARRE FRAIS”
FINANCIER"79 FROMAGE BLANC SUCRE” BANANE CREME DESSERT AU CARAMEL? = PRUNE

BROCHETTE DE DINDE MARINEES”+" @
‘;E/F;‘S’m\‘gﬁéﬁi% SARDINE A LATOMATE® SV STEAK QUINOA ET BOULGOUR AUX PETITS RADIS AU BEURRE
| LEGUMES*S

ROTI DE BOEUF FROID AUX HERBES

GRATIN DU VIEUX PORCS™" ) OVELETTE AL FRONACE ™ GRATIN DE BROCOLIS®" NUGGETS DE BLE CROUSTILLANTS S FERIE
BABYBEL" HARICOTS VERTS PERSILLES” CHANTENEIGE” MACARONI AU BEURRE7
= PRUNE P FROMAGE BLANC AUX FRUITS" SALADE DE FRUITS FRAIS CREME DESSERT A LA VANILLE®”
LUNDI 18 MARDI 19 MERCREDI 20 JEUDI 21 VENDREDI 22 @
MERGUEZ SAUCISSONSECET ALAL” o r . .
SySP-OMLETTE? VP SARDINEALATONATES © BLANQUETTE DE COLIN ZH  CAROTTES RAPEES POMELO

N AIGUILLETTES DE POULET AU PAPRIKA LASAGNE BOLOGNAISE#7
I, (2-3-4-5-67-8-11-14) (7) T (37
SEMOULE A LORIENTALE ST RO e 7 RIZAUX CHAMPIGNONS SV PAGHETTI BOLOGNALE VEGETALE# GRATIN COMTOS
YAOURT NATURE SUCRE” BLE A LA JULIENNE DE LEGUMES5? BABYBEL" COULOMMIERS™ FROMAGE BLANC AUX FRUITS™
@ ABRICOT CREME DESSERT AU CHOCOLAT? CERISE COCKTAIL DE FRUITS AU SIROP NECTARINE
LUNDI 25 @ MARDI 26 MERCREDI 27 JEUDI 28 VENDREDI 29
= - PILON DE POULET ROTI
| (4-7-9-10) ! (10) (7)
@ MELON CHARENTAIS |LET DE COLIN SAUCE AU BASILIC HARICOTS VERTS THON A L'ECHALOTE oV NUGGETS DE BLE CROUSTILLANTS RADIS AU BEURRE
VEGETAL BLE, LENTILLES, CHAMPIGNONS JARDINIERE DE LEGUMES” ROTI DE BOEUF FROID AUX HERBES ROSTI POMMES DE TERRE - LR JAMBON BLANC
ET COURGETTES* SV POISSON MEUNIERE“7#10 LEGUMES23 456781114 SV/SP - OEUF DUR MAYONNAISE®?)
) , @ TOMATES PROVENCALES ET N SALADE DE PATES, TOMATES, OLIVES
(7) ;”"\ 7) - X (7) ! ! !
BRIE ® COMTE COQUILLETTES A LEMMENTAL®? BUCHE DUPILAT CAROTTES, CONCOMBRES®
CREME DESSERT AU CHOCOLAT” e NECTARINE 7 COMPOTE POMME POIRE o T YAOURT AUX FRUITS”

En raison de contraintes liées aux approvisionnements et afin de limiter le gaspillage alimentaire, nous pouvons étre amenés a modifier les menus.
Ces menus sont consultables sur le site de la ville : www.ville-barentin.fr

LES 14 ALLERGENES MAJEURS Légende

1 - Arachide 8 - Moutarde @7 Produit . ﬁ;@)
2 - Crustacés 9 - Oeufs B desaison 2] produitsio (A Labelrouge
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Maryse Le Bouétté
Adjointe au Maire en charge de I€ducation

3 - Fruits a coques 10 - Poisson - Viande

%’ Produit de
4 Gl’u’fe‘n 11 - Mollusques el | coion végétarien bovine v
5 - Céléri 12 - Sulfites NORMAND Francaise

é
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6 - Soja 13 - Lupin s, Indication i Appelation
7 - Lait 14 - Sésame &)} geographique j dorigine Marysell E BOUETTE
- protégée protégée




