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MENUS DE LA
RESTAURATION SCOLAIRE

La commune expérimente les menus a quatre composantes afin de proposer
des produits de meilleure qualité et limiter le gaspillage alimentaire.

(57-810-12-14) ! (57) £ 479) N Al m
FILET DE COLIN SAUCE CURRY POTAGE D'HIVER (CREPE AU FROMAGE (HOU-ROUGE A LEMMENTAL SV:FILET DE COLIN SAUCE BASQUAISEE 2
rS RIZ CREOLE SAUCISSE KNAKY PILON DE POULET ROTI TARTIFLETTE? RAGOUT DE LEGUMES
e SV/SP: OEUF DUR SAUCE AURORE#7*"2 SV: OMELETTE AU FROMAGE"™ SV/SP: TARTIFLETTE VEGETARIENNE™ AUX HARICOTS BLANCS
CHOUX DE BRUXELLES SAUCE BEURRE
(0] (5) i (V)]
FROMAGE BLANC POMME DE TERRE VAPEUR? PETITS POIS ET CAROTTES AU JUS @ SALADE VERTE GARNITURE PORT-SALUT
@ CLEMENTINE KIWI FROMAGE BLANC AUX FRUITS" @ FRUITS DE SAISON MINI ROULE AU CHOCOLAT*679
LUNDI 8 MARDI 9 MERCREDI 10 JEUDI 11 VENDREDI 12
. ) (#7812
SARDINE A L'HUILE" POTAGE VACHE QUIRIT" FEUILLETE AU FROMAGE*” LANG%E//SS'L\PUCOE,\;E?STA}IEE STEAK FROMAGER®™*
CHILI CON CARNE : s | @ERESCALOPE DE POULET A LA CREME” 7l .
V- CHILISIN CARNE (@ FILET DE MERLU SAUCE BEURRE BLANC SV BLANQUETTE DE COLIN®s711 POMMES FRITES 28 COQUILLETES AU BEURRE
YAOURT AROMATISE™ HARICOTS VERTS PERSILLES” POMME DE TERRE VAPEUR ET CAROTTE VICHY" CAMEMBERT" ANTIGASPI LAITIERS”
CLEMENTINES BANANﬁ YAOURT NATURE SUCRE™ @ COMPOTE DE POMME ANTIGASPI FRUITS
FONDANT DE POULET AUX CHAMPIGNONS®67¢
: y GRATIN POMME DE TERRE CANTALIENNE”
(8912 uoduit B3 ﬂ . 7)
BETTERAVE MIMOSA SALADE DE LAITUE AUX NOIX S)\/L;ACUR?&TETLE%DE%HMON POTAGE AUX CARQTTES - TARTIFLETTE POMME DE TERRE CAROTTES”
o A HACHIS DE PATATE DOUCE
LR w67)
® SBVO%LLE;TDEES CDOEL?&E:S ?Emgmim AU CANARD CONFIT# POMMES NOISETTES OMELETTE®
' SV':PARMENTIER DE BUTTERNUT AU SAUMON™19

COURGETTEETSRSQ%LEEEOSL/E(;A TOMATE BUCHETTE DE NOEL®#679 CANTAL™ CHOUFLEUR AU BEURRE" VACHE QUIRIT?
ORANGE @ @  CLEMENTINES @ @ DONUTS FESTIF ET CLEMENTINES74 RIZ AU LAIT? @ ANTIGASPIFRUITS

Merléj

ChristmaS

En raison de contraintes liées aux approvisionnements et afin de limiter le gaspillage alimentaire, nous pouvons étre amenés a modifier les menus.

Ces menus sont consultables sur le site

LES 14 ALLERGENES MAJEURS

1 - Arachide

2 - Crustacés

3 - Fruits a coques
4 - Gluten

5 - Céléri

6 - Soja

7 - Lait

9 - Oeufs

8 - Moutarde

10 - Poisson

11 - Mollusques
12 - Sulfites

13 - Lupin

14 - Sésame

Légende

e la ville : www.ville-barentin.fr
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